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Erfolgreicher Abschluss an der EHL Hotelfachschule Passugg: 46
neuve Profis fur die Hospitality-Branche

HF Diplomfeier der EHL Hotelfachschule Passugg, Mai 2026
© 2026 EHL, All rights reserved. *Legende zum Foto unten.

Passugg, 22. Mai 2026 - Am 21. Mai 2026 feierte die EHL Hotelfachschule
Passugg auf ihrem Campus die erfolgreichen Abschlusse von 46 Studierenden
des HF-Programms. 25 von ihnen absolvierten den deutschsprachigen, 21 den
englischsprachigen Lehrgang.

Nach drei intensiven Ausbildungsjahren durften die Absolventinnen und
Absolventen ihr Diplom zur/zum Dipl. Hoteliere-Gastronomin/Hotelier-
Gastronom HF im Beisein von Familie, Freunden und Lehrpersonen
entgegennehmen.

Ein feierlicher Abend im Zeichen von Engagement und Zukunfisperspektiven

Durch den Abend fUhrten zwei ehemalige HF-Studierende: Yannick Spreiter
moderierte  den deutschen Teil, wdhrend Amélie Welle-Skitt das
englischsprachige Publikum begleitete. Die Feier erhielt dadurch eine
persdnliche und authentische Note, die den besonderen Charakter dieses
Meilensteins unterstrich.

Beide setfzen ihre Ausbildung nun im Bachelor of Science in International
Hospitality Management an der EHL fort, ein n&chster Schritt, der ihnen durch
den Professional Pathway der EHL Hotelfachschule Passugg offensteht.

Die BegrUssungsrede hielt Ulrike Kuhnhenn, Schuldirektorin  der EHL
Hotelfachschule Passugg. Gemeinsam mit Thomas Bissegger, Programmleiter
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HF Deutsch, und David Puser, Programmleiter HF Englisch, UGberreichte sie die
Diplome. In ihrer Ansprache gratulierte Ulrike Kuhnhenn den Absolventinnen
und Absolventen herzlich und hob insbesondere ihre persdénliche und
fachliche Entwicklung wadhrend des Studiums hervor:

~Wenn ich mich an lhren ersten Tag hier bei uns in Passugg erinnere und sie
nun heute vor mit sitzen sehe, dann bin ich richtig stolz auf den Weg, den sie
gegangen sind und die Entwicklung, die sie durchlauen sind. Sie vereinen
Fachkompetenz mit Verantwortungsbewusstsein und der Fahigkeit, Menschen
zu begeistern. Damit sind sie bestens gerustet, die Herausforderungen einer
anspruchsvollen Branche zu meistern, sinnstiftende Erlebnisse zu schaffen und
deren Weiterentwicklung aktiv mitzugestalten.*

Auszeichnungen fir herausragende Leistungen

Héhepunkt der Diplomfeier war die Uberreichung der Diplome. Besonders
herausragende Leistungen wurden zusatzlich ausgezeichnet:

e Beste Abschlussnote (Deutsch): Elisa Candido aus La Punt-Chamues-ch,
Note 5,3

e Beste Abschlussnote (Englisch): Maevatia Rakotoarisoa aus Moroni
(Komoren), Note 5,2

e Bestes Prufungsportfolio (Deutsch): Elisa Candido, Note 5,9

e Bestes Prufungsportfolio (Englisch): Maevatia Rakotoarisoa, Note 5,6

e Bester Businessplan (Deutfsch): Maya Buff, Amélie Kindle, Jéréme
Konitzer, Luca Loffler, Maria Meier mit dem Projekttitel “Gasthaus
Avrona”

e Bester Businessplan (Englisch): Simon Garidou, Bowen Li, Wai Chun Lin,
Max-Eliott Mayer, Maevatia Rakotoarisoa mit dem Projekttitel “La
Métairie — Domaine Calmel & Joseph”

Praxisorientierte Ausbildung als Schlussel zum Erfolg

Die Ausbildung an der EHL Hotelfachschule Passugg verbindet fundiertes
Fachwissen mit intensiver Praxiserfahrung. Der eidgendssisch anerkannte HF-
Abschluss auf Terfidrstufe geniesst in der Hospitality-Branche ein hohes
Ansehen. Absolventinnen und Absolventen erwerben sowohl strategische als
auch operative Kompetenzen und entwickeln gleichzeitig die soziale und
persdnliche Starke, die es braucht, um Teams erfolgreich zu fUOhren und
Gasteerlebnisse zu gestalten. Damit stehen ihnen vielfdltige Karrierewege —
sowohl in der Schweiz als auch international — offen.

Eine Fotogalerie der Diplomfeier ist hier verfUgbar.


https://brandfolder.com/s/qfpfpprmvfq9s3cgp3r49jt
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*Legende zum Foto:

Hinterste Reihe v.L.n.r.. Omar Mohamed Ayed, Agypten; Jan Alexander Noack, Tschechien; Vinzenz M&der, Burg AG; Eric J&ggi,
Bottmingen; Robin Fluri, Balsthal; Gilles Taeschler, Langnau im Emmental; Nicola Peter, Trin; Philippe Hibscher, Wohlen AG.

3. Reihe v.l.n.r.: Jingwen Li, China; Maximilian Sovak, Zurich; Alfred Bétant-Rasmussen, D&nemark; Olivier Burren, Madagaskar; Lukas
Wyss, Lichingen; Laura Gujer, ZUrich; Tamara Héni, Arch; Elisa Candido, La Punt-Chamues-ch; Lara Donatz, Samedan; Luca Léffler,
Deutschland; Jéréme Kdnitzer; Goldau.

2. Reihe v.L.n.r.: Zihan Chen, China; Jun Xiang, China; Wai Chun Lin, China; Chang Xia, China; Bowen Li, China; Yibing Lu, China;
Boxue Zhu, China; Simon Garidou, Frankreich; Max-Eliott Mayer, Frankreich; Delaney Goodfellow, Bahamas; Alessia Bernardini,
Spanien; Maria Meier, MUnchenstein; Maevatia Rakotoarisoa, Komoren; Julia Correia, Niederlande.

Vorderste Reihe v..n.r.: Ziyu Wang, China; Noélle Etzinger, Rorschacherberg; Yuri Tan, Singapur; Diana Keller, Steinhausen; Naibi
Duttweiler, Samedan; Amélie Kindle, Triesen; Lea Schmid, Rapperswil; Fiorela Eggenberger, Hundwil; Nuran Wetter, Goldach.

Nicht auf dem Foto: Maja Buff, Hans Heim, Craig McWhinnie, Sarah Remund.

Uber die EHL:

Die EHL - urspringlich gegrindet als Ecole hételiere de Lausanne — ist die weltweit flhrende
Bildungsinstitution fUr Hospitality und Business mit Uber 4’000 Studierenden aus mehr als 120
Nationen an drei Standorten in der Schweiz und in Singapur.

Unser ganzheitlicher Bildungsansatz — ein Markenzeichen des Schweizer Bildungssystems —
verbindet akademische Exzellenz mit praxisnaher Erfahrung und einem starken Fokus auf
zwischenmenschliche Beziehungen. An der EHL bilden wir Herz, Hand und Verstand. An
unseren beiden Institutionen formen wir selbstbewusste, vielseitige und belastbare
FOhrungspersonlichkeiten fUr Karrieren im Gastgewerbe und in anderen erfahrungsorientierten
Branchen aus.

o EHL Hospitality Business School, akkredifiert durch AACSB und NECHE und regelmdssig
als fGhrend in ihrem Fachbereich ausgezeichnet, bietet Bachelor-, Master- und
Weiterbildungsprogramme, die FGhrungsstarke, strategisches Denken und operative
Exzellenz vermitteln und férdern.

e EHL School of Practical Arts bietet berufsbildende und professionelle
Ausbildungsprogramme im Bereich Hospitality an. Sie verfUgt Uber das Fachwissen von
sechs ,Meilleurs Ouvriers de France" und betreibt ein preisgekrontes, mit einem
Michelin-Stern ausgezeichnetes akademisches Restaurant.

Seit Gber 130 Jahren prégt die EHL mit Innovationskraft, unternehmerischem Denken und
einem starken Fokus auf emotionale Intelligenz die internationale Hospitality- und
Dienstleistungsbranche. An der EHL bedeutet Bildung mehr als nur Wissen — sie ist eine
fransformative Erfahrung und setzt den Massstab fur Exzellenz, welcher von einer Gemeinschaft
von 30’000 engagierten Alumni weltweit gelebt und zelebriert wird. #EHLFamily

www.ehlgroup.com
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EHL | Carole Massanes | Head of External Communications

communication@ehl.ch | +41 217851576
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